Vasa oslava
v Ciernom Havranovi

Pontkame vam prenajom Davate prednost ,domacemu"?
reStauracie mimo otvaracich hodin, = Dohodneme sa na konzumacii
komplet so sluzbami, priestormi, vlastného alkoholu (korkovné 3€/
vybranym jedlom a pitim. osobu) alebo zdkuskov.

Vasa privatna akcia, ¢i uz je to Radi vam jedlo pontkneme
oslava jubilea, firemné posedenie formou cateringu. Uvarenie,
alebo obchodné stretnutie naberie dovoz, servirovanie s obsluhou...
luxusni Groven. kamkolvek do firmy, domu alebo
aj na chatu. Co tak profesionalne
pripravené a upecené malé
prasiatko?

Mate na vyber mnozZstvo jedal a ich
kombinacii. Radi vam doporuc¢ime
vhodny sekt alebo iny alkohol.

Pracovny den Sobota Nedela (sviatok)
15:00 - 22:00 do 22:00 do 22:00
0€/h“1§§cm 30€/hod 30€/hod

Prendjom zahina komplet - priestory pre 50 ludi, kuchyna a obsluha



Ponuka jedal

Zaudena Sunka s parmezanom baby
paradajky rucola, bagetka 6.30

100g

Mozzarella s paradajkami a pestom,
bagetka-Caprese 5,30

130g

Bryndzovid DOMACA pomazénka-3ks
hrianky 5,30

130g

Tatarak -hovadzi,3ks hrianky11,-

-zo pstrosa,3ks hrianky 11,-

100g

KRrevety na cesnaku s baby paradajka-
mi, bagetka 9,60

100g Udeny losos hor&icovym dipom
a bagetka 9,60

470g Oskvarkové pomazanky 7.-
cca pre 4osoby

470g Pedenova s brusnicami 470g 7.-
cca pre 4osoby

LA s B Liersan |12 L

Slepaci vyvar - s rezancami 2,80
- pe¢enovymi haluskami 2,80
Hovadzi vyvar s rezancami 2,80
- pec¢enovymi haluskami 2,80
Rapustova 3,70
Drzkova 3,70
Demikat bryndzova 3,70
Hubova krémova 3,70
Paradajkova
SO syrom-parmezan 3,70

Cesnakova so $unkou, syrom, Zitkom,
krutény 3,70

Tekvicova Hokkaido 3,70

Slavnostné menu

Pstrosi steak na zelenom koreni s pe-
¢enymi provensalskymi zemiakmi
19,50

Hovadzi steak Havran,slanina voské
oko,pecené zemiaky 23,00

Kacacie prsia
s brusnicovou omadkou, zemiakové
krokety 17,50

Bavcéova panenka v slaninke, slivko-
va omacka, . opekané zemiaky a
dusena ryza 15,50

200g

Ruraci steak na gril. zelenine s opeka-
nymi, bylinkovymi, zemiakmi,cesna-
kovy dip 15,50

200g

Losos na grile s bylinkovym maslom,
limetkova omacka a kdprové pucené
zemiaky 19,70

200g

Bravcovy steak café de paris, - duse-
na ryza a - americké zemiaky v Supke
13,00

4509

Bravcéové rebra havran, zemiak
s kyslou smotanou a grilovanou ku-
kuricou 12,50

2009

Grilovany tanier z troch druhov méasa
(svieckovica, panenka, kuracie),
slanina, hranolky, barani roh na grile,
kokteilova omacka

16,50
Lo ) Hlavme jedla L o))
Vyprazané
Cernohor-kuraci 8.50
Cernohor-bravéovy 8,50
Cordon-kuraci 8,50
Cordon-bravcovy 8,50
Rezen vyprazany kuraci 8,50
Rezen vyprazany bravéovy 8,50
Na prirodno
Rurcie na Sampinénoch 8.-
Bravéové na hubach 8.-
Ruracie so sunkou a nivou 8,50
Ruracie Spenat mozzarella 8,50
Ruracie zapekané brokolicou 8,50
Bravéové s hermelinom a slan. 8,50




200g Losos na grile s bylin. maslom 15,- 300g Palacinky s nugatom 6.90
150g Zubad na masle a bielom vine 300g Palacinky s ovocim 6.90
12,80 200g Jablkova domaca strudla s vanilko-
150g Vypraz. treska EXLUSIV 9,50 vym krémom 6.90
) 200g Horuce lesné plody s vanilkovou zmr-
............................. salaty zlinou 6.90
Pestry zel. s kuracim masom 8,90 200g Silance s makom hrozienkami
300g 120g Ceasar $alat 8,90 a orechmi 6.90
Pestrfr zel. so zaﬁdenou §unkou,vajl'ék.8,90 Moénosf_ Objednania Zé.kU.SkOV, tort,
Pestry zeleninovy s grilovanym kolac¢ov, slaného peciva, syrov.
1509g lososom 14,50
100g s tdenym lososm 11,50
UL Prilohy
e RiZOTA QNG
Rizot4 s 130g masa 200g Varené zemiaky 2,80
300g Rizoto zeleninové 7,50 200g Opekané zemiaky 2,80
méasové-kuracie 11,90 200g Americké zemiaky 2,80
e ;ra;" p‘:‘nenka ;35’30 200g Zemiakové hranolky 2,80
g Hubové rizoto ] ] P
AL (D 11.90 200g Zemiakové krokety 2,80
brav.panenka 13,90 60g Zemiakova placka 2,80
300g Zapekana brokolica so syrom niva, 200g Zemiakové pyré 2,80
F b %39 200g Zemiakové pyré s hraskom 2,80
300g Grilovana zapekana zelenina s moz- 2004 Stuchané demiak 580
zarellou 750 9 : $ y - :
T80, [ e o M R 250g Zemiakovy salat slovensky 3,80
5,50 250g Zemiakovy Salat s majonézou 3,80
100g Vyprazany syr 6,50 200g Zemiakova knedla 2,80
300g Halusky bryndzové so syrom aopra- 170g Tirolska knedla 2,80
zenou cibulkou I 170g Kysnuta knedla 2,80
so slaninkou a jarnou cibulkou S
7.90 200g Dusenaryza 2,80
200g Zeleninovaryza 2,80
......................... Cestovmy ceviiiiiiiiiieninn.... 250g Hlavkova kapusta dusena-céervena,-
Havranie cestoviny biela 2,80
250g Penne s kuracim masom 130g a huba- 250g Dusena kysla kapusta 2,80
mi, parmezan 8,50 1ks Bagetka 0.80
Provensalske cestoviny 50g Chlieb 0.25
250g Penne s kuracim masom 130g a bro- 1kg Plnka (rozky, pedienka....) 12,3
kolicou,parmezan 8,50 fe=l
< 3 lks  Chlieb drevorubacsky 4,-
Spagety carbonara, parmezan 8,50 i
lks  Chlieb 1kg 4,.-

épagety bolognese, parmezan 8,50




_ Catering
od Cierneho Havrana

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Mate vhodné priestory (firma, gastro nadob, sudovych napojov,
chata, klub ¢i zdhradny altanok), priborov... kamkolvek do firmy,

ale netrtfate si spravit pohostenie domu alebo aj na chatu. Co tak
vasich hosti svojpomocne? profesionalne pripravené a upecené
Radi vam jedlo pontikneme malg prasiatko?

formou cateringu. Pripravime Potrebujete pomocné ruky

studend kuchynu (misy, chlebicky) na servirovanie jedal alebo

alebo uvarime podla dohody. k vyc¢apnému zariadeniu? Vieme
Zabezpecime dovoz a prendjom vam pomoct, aby vasa akcia
zariadeni na ohrev aj chladenie, nestratila Smrnc.

Priprava Prenajom Dovoz
teplych aj i gastro vybavenia a odvoz
studenychjeddl { azariadenia : namiesto ¢inu




Teply bufet

100g Pecené bravéové koleno-sous-vide
(doblok 100g) 1,80

041 Hovadzi gulas 6.00 (horcica, chren, kyslé uhorky, baranie rohy)
0.4l Bravcovy gulas S, 200g Grilovana zelenina 5,-
041 Rotlikovy gulas mix bravéové-hovad- 200g Anglicka zelenina 5,-
gl 559  Tiks | Grilovana kukurica150g  3.20
75g Ruracirezen v sezame 3,90 20 kg Pedené prasa, jahfia,
75g Ruraci rezen v syrovom,vinovom,pi- morka 15€/kg
b F i %29 10 kg Pecené bravcové stehno v celku aj s
75g Bravéovy rezen [karé/ 3,90 kostou 15€/kg
75g Bravcéovy rezen /panenka/ 470 i vhl 4
75 Griovangkuracipliok 390 @Gril na zapozicanie
75g  Grilovany mor¢./bravé. platok 3,90 I 1 |
75 BV e ave ohidicy / ka/ 470 Zapozicanie,dovoz,obsluha-hodinova
g it L 7 Ll e i d sadzba sa pocita extra po dohode.
120g Grilovany hermelin 4,50 i
450g Grilované/pecené bravcéové rebra Ha- Studeny bufet
vran-kukurica, zemiak s kyslou smo-
tanou 12,50 Mi sy
100g Pe&ena klobasa (doblok 10g 0.26) SR oS 1 R R i e
2,60 Sunkové, syrové mix 200g porcia, bagetky,
100g Pecena jaternica, jelitko, domaca chlieb - porcia 8.-
(doblok 10g=0,19 €) 190 Po dohode zabezpe&ime-korbadiky, nite,
150g Grilované kuracie stehienka ostiepky, skvarkovi pomazanku, pecenovi
- ruéky 1ks 3,80 s brusnicami, utopence nakladané,
100g Grilované kuracie kridla hermeliny, susené maso
(doblok 100g=1,60 €) 160
150g Ruracie-bravéové soté diabolka, fri- lks Oblozené chlebicky 1,80
kase 7.20 1ks Ranapky (jednohubky) - syrové, Sun-
200g Vyprazané Sampinény (1 porcia) kové 190
5,50 g
R 1 : L 4
200g Vyprazany karfiol /brokolica, Sal at'y'
1 porcia 5,50
P = R0 R : 1kg Cestovinovy salat s cari a ovocim
200g Syrovy spiz so Sampinéonmi a zeleni- 1
g nzu vy SP P 6.50 250g porcia 15,20
200g KRuraci $piz so zeleninou oy celerguisi SR e aEepg porcTs 20
1 porcia 6,50 i
200g Peéeny bbéik-sous vide 7SI oa CviklovyiBlgRarcig 15490
200g Pecena krkovicka -sous-vide Dkglly Coleslawiga0dipprcia it

(doblok) 750




