Priprava
teplych aj
studenych jedal

Planujete poriadat kultirne alebo
firemné podujatie, ples, stuzkova,
svadbu, rodinnt oslavu alebo kar?

Mate vhodné priestory

(firma, chata, klub ¢&i zdhradu

s altdnkom), ale netrifate si
spravit pohostenie vasich hosti
alebo priatelov svojpomocne?

Radi vam jedlo i celt akciu

s vyzdobou pripravime formou
cateringu. Pontikame student
kuchynu (misy, chlebic¢ky), Salaty
a teplé jedla podla vasho vyberu
a dohody.

Prendjom
i gastro vybavenia
:  azariadenia

Zabezpec¢ime dovoz a prenajom
zariadeni na ohrev aj chladenie,
gastro nadob, sudovych napojov,
priborov kamkolvek do firmy,
domu alebo aj na chatu.

Nase skusenosti a stovky
zvladnutych akcif s zarukou
hladkého priebehu stravovania na
vasom podujati.

Nas tim spravi maximum, aby
si vasi hostia odniesli kvalitny
gastronomicky zazitok.

Dovoz
a odvoz

na miesto ¢inu



Viyhody cateringu od Cierneho Havrana

m Rapacita az 150 hosti

m Profesionalna obsluha v dostato¢nom pocte

m Dodanie jedal, napojov, kavy, vybavenia

B Dovoz, odvoz, umyvanie inventaru

B Homplet inventar od solni¢ky az po varné nadoby

m V{¢apné zariadenia: pivo, prosecco, radler, kofola

B Chladiace zariadenia: alko, nealko, vino

B Profesionalny pressostroj - kava / ¢aj

m Tepla kuchyna: Sefingy, varné konvice (vino, ¢aj)

m Realizicia v interiéry aj v exteriéri (stany, party stoly)

B Zabezpecenie vyzdoby (stoly, potahy, osvetlenie) od
evka. kapralikova@gmail.com
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Oslava 60-tky

Oslava jubilea, bowling hotel Alexandra




Oslava jubilea
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Oslavit mozete samozrejme aj
priamo u nas v Ciernom Havranovi
» mimo otvaracich hodin



Dbame na detail aj pri velkych hromadnych akciach

Napojovy samoobsluzny pult




Teply bufet

100g

Pedené bravéové koleno-sous-vide
(doblok 100g) 2,-

0.4l Hovadzi gulas 6.20 (horcica, chren, kyslé uhorky, baranie rohy)
041 Bravéovy gulas 5,20 200g Grilovana zelenina 5,20
041 Rotlikovy gulas mix bravéové-hovad- 200g Anglicka zelenina 2,20
i & lks  Grilovana kukurica 150g 340
759 Ruracirezen v sezame 4,00 20 kg Pe&ené prasa, jahfia,
75g Kuraci rezen v syrovom,vinovom,pivo- morka 16€/kg
i 1 590 10 kg Pecené bravcéové stehno v celku aj
75g Bravcovy rezen /karé/ 4,00 s kostou 16€/kg
75g Bravcovy rezen /panenka/ 490 i ol I
78g  Grilovany kuraciplatok 4,00 Gril na zapozicanie
75g Grilovany mor¢./bravé. platok 4,00 Wit 1
5 Bravéové onicky / TPRIEEL: Zapozicanie,dovoz,obsluha-hodinova
g TR 0 (PARCR RS ; sadzba sa pocita extra po dohode.
120g Grilovany hermelin 6,90 ).
450g Grilované/pecené bravéové rebra Ha- Studenv b'IIfet
vran-kukurica, zemiak s kyslou smo-
tanou 13,- Mi sy
To. | SF e ST (SR [t e R e S
2,60 Sunkové, syrové mix 200g porcia, bagetky,
100g Pedena jaternica, jelitko, doméaca (dob-  chlieb - porcia 8.-
lok 10g=0,19 €) 190 Po dohode zabezpecime-korbaciky, nite,
150g Grilované kuracie stehienka ostiepky, Skvarkovl pomazanku, pecenovia
- racky 2ks i s brusnicami, utopence nakladané,
100g Grilované kuracie kridla hermeliny, susené maso
(doblok 100g=1,60 €) 1,80
150g Kuracie-bravéové soté diabolka, frika- 1ks ObloZené chlebicky 190
i 7.50 1ks Ranapky (jednohubky) - syrové, $un-
200g Vyprazané sampinény (1 porcia) kové 2,-
570 U
’, v ’ . . '
200g Vyprazany karfiol /brokolica, s alaty
1 porcia o)
LR " > g Ll I 1kg Cestovinovy Salat s cari a ovocim
200g ﬁz;ovy Spiz so Sampinénmi a ze61$r61 58 Og e 15.60
200g Ruraci 3piz so zeleninou 1kg Zelerovy s jablkami 2509 porcia
1 porcia 750 1589
200g Peceny bocik-sous vide 7,70 T Koy Cviklovy 290gbpreis 1589
200g Pecena krkovicka —sous-vide el | RGN EED Y g 1290
(doblok) 770




200g Losos na grile s bylin. maslom 16,50 300g Palacinky s nugatom 720
150g Zubaé¢ na masle a bielom vine 13,80 300g Palacinky s ovocim 7,20
150g Vypraz. treska EXLUSIV 9,80 200g Jablkova domaca stradla s vanilko-
vym krémom 7,20
............................. Salaty  200g Hordce lesné plody s vanilkovou zmr-
Pestry zel. s kuracim masom 9,50 %lmou 720
300g 120g Ceasar $alit 950 200g Sulance s makom,hrozienkami
- a orechmi 7,20
Pestry zel. so zatdenou sunkou,vajick.9,50
Pestry zeleninovy s grilovanym Moznost objednania zadkuskov, tort,
150g lososom 14,50 kolacov, slaného peciva, syrov.
100g s tdenym lososm 11,50
ol =oraa ingl |1 AL | Prilohy
Rizota s 130g masa ) |
. : 7 200g Varené zemiaky 2,90
300g Rizoto zeleninoveé 790 > i
misové-kuracie 12.50 200g Opekané zemiaky 2,90
brav. panenka 1490  200g Americké zemiaky 2,90
300g Hubové r}izoto. ngo 200g Zemiakové hranolky 2.90
méasové-kuracie , : 4
brav.panenka 14.90 200g Zemiakové krokety 2,90
300g Zapekana brokolica so syrom niva, 60g | Zemiakoyaplacka 2,99
mozzarella 8,50 200g Zemiakové pyré 2,90
300g Grilovana zapekana zelenina s moz- 200g Zemiakové pyré s hraskom 2,90
it ok 200g Stuchané zemiaky 2,90
120g |Vyprazany / grilovany hermelms oo  250g Zemiakovy Salitslovensky 390
T, o] L 6.90 250g ZemfakOVY salat s majonézou 3,90
300g Halusky bryndzové so syrom a opra- 2009 |Zemiq g kuedia bl
Zenou cibulkou 170g Tirolska knedla 2,90
so slaninkou a jarnou cibulkou LA 170g Rysnut4 knedla 290
: 200g Dusend ryza 2,90
Cestoviny 200g Zeleninova ryza 2,90
Havranie cestoviny 250g Hlavkova kapusta dusena-dervena,-
250g Penne s kuracim masom 130g a huba- ik it |
mi, parmezan 8.80 250g Dusena kysla kapusta 2,90
Provensalske cestoviny l1ks Bagetka 0.90
250g Penne s kuracim masom 130g a bro- S50g  Chlieb 040
kolicou,parmezan 8.80 1kg Plnka (rozky, peéienka,...) 12,-
Spagety carbonara, parmezan 8,80 lks  Chlieb drevorubadsky 4,50

épagety bolognese, parmezan 8,80 lks Chlieb 1kg 4l




